LE MENU
DE AUBERGE

Semaine du 02 Octobre
Semaine du 09 Octobre

Selon les inspirations du Marché des Chefs

UN DEJEUNER A AILLON (MIDI MERCREDI JEUDI ET VENDREDI ) — 39 €
UN DEJEUNER A AILLON AVEC UN VERRE DE VIN EN ACCORD (10cl) — 49€

Entrée
Capucine

Pressé de poireaux de notre potager, truite de la pisciculture
Murgat fumeée et sabayon au vinaigre de shiso

Plat
Hysope du jardin

Pintade de Bresse de la maison Miéral en 2 services,
champignons des Bauges et jus gras

Ou

Ciboulette et Ache de montagne

Perches du Léman poélées facon meuniére, pommes soufflées,
beurre vert

Dessert
Reine des prés

Pommes de Savoie confites, mousse au lait de nos alpages et
glace a la confiture de lait

Fromage en supplement 10€

Les jours fériés nous servons uniquement les Menus « Marche d’Approche » et « Ascension ».

Nos chefs sont a votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies (vous
trouverez le tableau des allergénes auprés de notre reception)



Prix nets en euros, taxes et service compris

Lunch Menu

Week of October 2nd
Week of October 9th

According to the inspirations of the Marché des Chefs

LUNCH IN AILLON (NOON WEDNESDAY THURSDAY AND FRIDAY) - €39
A LUNCH AT AILLON WITH A GLASS OF WINE (10cl) - 49 €.

Starter

Capucine

Pressed leeks from our kitchen garden, smoked Murgat trout and
shiso vinegar sabayon

Main course
Hyssop from our garden

2-course Bresse guinea fowl from Miéral, Bauges mushrooms
and jus gras

Or

Chives and mountain Ache

Pan-fried Lake Geneva perch, pommes soufflées, green butter

Dessert
Meadowsweet

Candied Savoy apples, Alpine milk mousse and milk jam ice
cream

Cheese supplement 10€.
On public holidays, we only serve the “"Marche d'Approche” and “Ascension” menus.
Our chefs are at your disposal in the event of dietary restrictions or allergies (the

allergen chart is available from reception).
Net prices in euros, taxes and service included



