UN DEJEUNER A AILLON

Semaine du 18 mars

MERCREDI-JEUDI ET VENDREDI MIDI

39 EUROS

FEUILLE A FEUILLE DE PANAIS, LAIT INFUSE AUX PEAUX TORREFIEES ET AUX
FEUILLEX DE CEDRAT DU MAS BACHES

LAPIN DE BRESSE DE LA MAISON MIERAL FARCI A L'AIL DES OURS, POMMES
SOUFFLEES ET JUS PERLE
Ou

TRUITE DU BASSIN AQUACOLE AIXOIS POELEE, CHOUX FLEURS CUIT SUR LA
BRAISE ET BEURRE BLANC AU SUREAU

PANIER DE PRINTEMPS, PREMIERES FRAISES, FLEURS ET CRESSON SAUVAGE
DES BAUGES



UN DEJEUNER A AILLON

Week of the 18t of march

WEDNESDAY-THURSDAY AND FRIDAY LUNCH

39 EUROS

SHEET BY LEAF OF PARSNIP, MILK INFUSED WITH ROASTED
SKINS AND CITRON LEAVES FROM MAS BACHES

BRESSE RABBIT FROM MIERAL STUFFED WITH WILD GARLIC,
SOUFFLE APPLES AND PEARL JUICE

OR

PAN-FRIED TROUT FROM THE AIXOIS AQUACULTURE BASIN,
CAULIFLOWER COOKED ON THE EMBERS AND ELDERBERRY
FROMAGE BLANC

SPRING BASKET, FIRST STRAWBERRIES, FLOWERS AND WILD
WATERCRESS FROM BAUGES



